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Werdenberger Sauerkäse, Liech-
tensteiner Sauerkäse und Bloder-
käse (GUB) 
 

Marken- und Programminhaber 

Verein Sauerkäse-Bloderkäse  
Rheinhofstrasse 11 
CH-9465 Salez  
 
Telefon 058 228 24 21  
Email:   hans.oppliger@lzsg.ch 
www.toggenburgonline.ch/sauerkaese/ 
 
Am 20. Mai 2005 haben sich Milchproduzen-
ten, Verarbeiter und Liebhaber des "Sauer- 
und Bloderkäses an den "Toggenburger Kä-
setagen" zu einem Verein zusammenge-
schlossen. 
Dieser hat sich zum Ziel gesetzt, diesen trad-
tionellen, und wegen seiner vorzüglichen Ei-
genschaften im Trend liegenden Käse, den 
Konsumenten wieder näher zu bringen. 
 
Die Sauerkäserei stammt nach Überlieferung 
von den nomadisierenden Völkern des Os-
tens. Es ist dies vermutlich die ursprüngliche 
Käsefabrikation, aber ohne Lab! Sie hat sich 
über die Jahrhunderte in verschiedenen Re-
gionen Europas erhalten, so unter anderem 
in der Steiermark, im Vorarlberg, Fürstentum 
Liechtenstein, im Werdenberg, im Toggen-
burg, im Harzland (D) und in verschiedenen 
Gebieten von Norwegen.  
Der Name Bloder- oder Ploderkäse ist nur im 
Toggenburg heimisch. Die von selbst geron-
nene Milch wird in der Toggenburger Mundart 
als Bloder (oder Ploder) bezeichnet und der 
Bloderchäs wird aus „Blodermilch“ herge-
stellt. 

Zielpublikum 

Hersteller von Sauerkäse und Bloderkäse. 

Kundennutzen 

Garantiert gegenüber dem Abnehmer die 
Herkunft aus dem bestimmten geographi-
schen Gebiet und die Kontrolle definierter 
Eigenschaften. 

Wichtigste Anforderungen  

Herstellung im bestimmten geographischen 
Gebiet und Einhaltung des Pflichtenhefts. 

Reglemente / Standards 

www.blw.admin.ch/blw/de/home/instrumente/
kennzeichnung/ursprungsbezeichungen-und-
geografische-angaben.html 

Auszeichnungsmöglichkeit 

Auszeichnung auf dem Produkt mit AOP. 

Anmeldung 

Direkt bei ProCert 

Audit 

Audit alle 2 Jahre, durch ProCert oder in Zu-
sammenarbeit mit Unterauftragnehmern. 

Zertifikatsgültigkeit 

2 Jahre 

Kosten 

Gemäss ProCert Gebührenreglement 

Kontaktperson ProCert 

Raphael Sermet, 
Tel. 031 560 67 69 
r.sermet@procert.ch 

Quellenangabe: www. toggenburgonline.ch/sauerkaese 
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