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BIO SUISSE 
Bio Cuisine est le label de Bio Suisse pour le 
bio dans la restauration. 

Détenteur de la marque / du programme 
Bio Suisse 
Peter Merian-Strasse 34 
CH-4052 Basel 
Telefon 061 204 66 66 
Email:   hospitality@bio-suisse.ch 
www.bio-suisse.ch  
Le Bourgeon Bio Suisse symbolise le bio, du 
champ à l’assiette. Dans la restauration, le 
Bourgeon s’appelle Bio Cuisine et ce label 
apporte une visibilité à la restauration du-
rable. 

Public cible 
Entreprises de restauration. 

Bénéfice pour le client 
• Le Bourgeon Bio Suisse est un label con-

nu. La distinction Bio Cuisine souligne
votre engagement pour la durabilité. Vous
pouvez ainsi vous distinguer de vos con-
currents.

• Les produits bio sont très demandés. Avec
Bio Cuisine, vous montrez que vous as-
sumez vos responsabilités.

• Le bio vous fait avancer. Vous avez accès
à une large offre de formation: pratique,
moderne et connectée.

• Le bio crée du lien. Les responsables des
restaurants Bio Cuisine échangent acti-
vement et profitent d’un large réseau et de
meilleures chaînes d’approvisionnement
pour les produits bio.

• En voyant le label Bio Cuisine, les clients
comprennent rapidement que leur assiette
s’inscrira sous le signe de la durabilité.

Exigences essentielles 
Bio Cuisine est structuré sur trois niveaux, en 
fonction de la part de produits bio et Bour-
geon utilisés dans le restaurant. Ce calcul 
repose sur la valeur d’achat des produits ali-
mentaires et des boissons. 

Règlements / Standards 
Directives de Bio Suisse – Extrait pour la res-
tauration: https://bourgeon.bio-
suisse.ch/restauration/downloads.html 

Questions et réponses sur Bio Cuisine 
https://bourgeon.bio-
suisse.ch/restauration/bio-cuisine/cinq-
etapes-bio-cuisine.html 

Possibilité de distinctions 

Inscription 
Directement auprès de Bio Suisse: 
https://bourgeon.bio-
suisse.ch/restauration/bio-cuisine/cinq-
etapes-bio-cuisine.html 
Ensuite un contrat de certification doit être 
signé avec ProCert. 

Audit 
Un audit tous les 3 ans par ProCert. 

Validité du certificat 
3 ans 

Coûts 
Sur demande, selon la taille de l'entreprise. 

Contact ProCert 
Raphael Sermet 
Romandie & Suisse alémanique 
Tél. 031 560 67 69 
r.sermet@procert.ch
Source: www.bio-suisse.ch, www.admin.ch, www.fibl.org 
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