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BIO Cuisine

Bio Cuisine ist das Label von Bio Suisse flr
Bio in der Gastronomie.

Marken- und Programminhaber

Bio Suisse
Peter Merian-Strasse 34
CH-4052 Basel

Telefon 061 204 66 66
Email: hospitality@bio-suisse.ch
www.bio-suisse.ch

Die Knospe von Bio Suisse steht fiir Bio vom
Feld auf den Teller. In der Gastronomie
heisst die Knospe Bio Cuisine. Sie macht
nachhaltige Gastronomie sichtbar.

Zielpublikum
Gastronomie-Betriebe.

Kundennutzen

e Die Knospe von Bio Suisse ist bekannt.
Die Auszeichnung mit der Bio Cuisine un-
terstreicht Ihr Engagement fir Nachhaltig-
keit. Dadurch koénnen Sie sich von lhren
Mitbewerbern abheben.

e Bio-Produkte sind gefragt. Mit Bio Cuisine
zeigen Sie, dass Sie Verantwortung uber-
nehmen.

¢ Bio bringt Sie weiter. Sie erhalten Zugang
zu einem breiten Bildungsangebot: praxis-
nah, zeitgemass und vernetzt.

¢ Bio schafft Beziehungen. Die Verantwortli-
chen der Bio Cuisine Betriebe tauschen
sich aktiv aus, profitieren von einem brei-
ten Netzwerk und verbesserten Lieferket-
ten fur Bio-Produkte.

e Mit Bio Cuisine erkennen die Gaste
schnell, wie viel Nachhaltigkeit sie auf dem
Teller erwartet.

Wichtigste Anforderungen

Bio Cuisine ist dreistufig aufgebaut und
zeichnet den Anteil an Bio- sowie Knospe-
Produkten im Betrieb aus. Basis ist der Ein-
kaufswert der Lebensmittel und Getranke.

Reglemente / Standards

Richtlinien der Bio Suisse — Auszug Gastro-
nomie:https://knospe.bio-
suisse.ch/gastronomie/downloads.html

Fragen und Antworten zu Bio Cuisine

https://knospe.bio-suisse.ch/gastronomie/bio-
cuisine/fragen-und-antworten.html

Auszeichnungsmaoglichkeit

BIOCUISINEBIOCUISINE
%* %* %

HIER WERDEN ZU 30-60 % HIER WERDEN ZU 60-90 %
BIO-ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET. BIO-ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET.

BIOCUISINE
% % %

HIER WERDEN ZU 90-100 %
BIO-ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET.

Anmeldung

Direkt bei Bio Suisse: https://knospe.bio-
suisse.ch/gastronomie/bio-cuisine/5-schritte-
bio-cuisine.html

Danach muss mit ProCert ein Zertifizierungs-
vertrag unterzeichnet werden.

Audit
Alle 3 Jahre ein Audit durch ProCert.

Zertifikatsgiiltigkeit
3 Jahre

Kosten
Auf Anfrage, je nach Betriebsgrosse.

Kontaktperson ProCert
Raphael Sermet
Deutschschweiz & Romandie
Tel. 031 560 67 69
r.sermet@procert.ch

Quellenangabe: www.bio-suisse.ch
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